
Vigne de table 'Perlette'

Fruitier. Maturité août, beau raisin blanc sans pépins, doré et croquant..

Taxonomie

Nom français : Vigne Perlette
Synonymes des noms latins : Vigne de table 'Perlette'
Famille botanique : Vitaceae
Obtenteur : Olmo ( US )
Année d'obtention : 1936

Conseils

Période de taille : 02-février, 03-mars, 05-mai, 06-juin
Utilisation : bac, jardinière, plante d'intérieur, verger

Agronomie

Type de sol : léger, riche, caillouteux, dainé, sec, argileux
Climat : continental, maritime, méditerranéen, montagnard
Exposition : plein soleil, soleil
Nature du sol : argileuse, caillouteuse, drainante, légère
Richesse en matière organique : riche
Humidité du sol : sec, frais
pH du sol : neutre, basique
Rusticité : très rustique, rustique

Divers

Usages possibles : comestibles, fruitiers, grimpantes

Feuillage

Type de feuillage : caduc

Fleurs

Pollinisation : autofertile
Période de floraison : 05-mai

Fruits

Caractéristiques du fruit : chair sucrée sans pépins
Forme des fruits : rond
Période de récolte : 08-août
Taille des fruits : moyen
Utilisation (cuisine) : table

Morphologie



Vitesse de croissance : moyenne
Port : sarmenteux

Racines

Système radiculaire : fasciculé, profond
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