
Noyer 'Franquette'

Fruitier. Grosse noix, coque dure, ridée, rugueuse, amande recherchée en confiserie.

Taxonomie

Nom français : Noyer Franquette
Synonymes des noms latins : Juglans regia 'Franquette'
Famille botanique : Juglandaceae

Conseils

Période de taille : 10-octobre, 11-novembre
Utilisation : isolé, verger

Agronomie

Type de sol : profond
Climat : montagnard, continental, maritime, méditerranéen
Exposition : plein soleil, soleil
Nature du sol : profonde
Humidité du sol : frais, humide
pH du sol : neutre, basique
Rusticité : très rustique

Divers

Usages possibles : comestibles, fruitiers

Feuillage

Type de feuillage : caduc

Fleurs

Pollinisation : autofertile
Période de floraison : 05-mai, 04-avril

Fruits

Caractéristiques du fruit : arôme délicat
Forme des fruits : rond
Période de récolte : 10-octobre
Taille des fruits : gros
Utilisation (cuisine) : confiserie, frais

Morphologie

Vitesse de croissance : moyenne
Port : étalé



Racines

Système radiculaire : pivotant, profond
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